LA PROPOSTA PRANZO DI QUESTA SETTIMANA

PRIMI
Risotto €12
Con i Porcini e la Crema di Caprino
Gnocchi di Patate € 12
Alla Bolognese
Pasta ripiena del giorno €12
Fatti spiegare la Proposta
Maccheroni € 12

Alla Mamma Rosa ( pomodoro fresco cuor
di bue, basilico , crudo Galloni 24 mesi e
panna)

Spaghetti €16

Alla Vongole (Pevarasse) Sgusciate e la
Bottarga di Tonno

INSALATONE
Buona 2.0 € 12

Misticanza , Cetrioli, Datterino , Mais ,
Capperi, Tonno Fresco Marinato con la
Barbabietola Rossa, Salsa allo Yougurt
Greco

Sara’

La Caesar Salad € 12

Misticanza, Datterino Fresco e Confit ,
Petto di pollo cbt, Parmigiano a
scaglie Olive Taggiasche , Crostini di
Pane e salsa Caesars

SECONDI
Tagliata di Black Angus €16
250 Grammi alla Griglia, servito con le
Verdure alla Criglia
Filetto di Manzo € 26

Filetto di Black Angus ,250 Grammi, alla
Griglia Senape o al Pepe Verde.
Servito con le Patate al Forno

La Tartare €16

Tartare di Fassona Piemontese (160 gr.)
condita alla nostra Maniera, Servita con
Crostini di Pane Burro, Salsa allUovo e
Acciuga

La Pluma di Maiale € 14

Cotta in CBT poi Crigliata e servita con la
Salsa Chimichurri e le Patate al Forno

Calamari alla Griglia €16
Con le Verdurine e il Riso Basmati
Spadellato

Piatto Gourmand €16

Prosciutto cotto Gourmand Morgante ,
tagliato al Coltello, servito con una
Selezione di Formaggi, la Nostra
Giardiniera e le Patate al Forno

In Mancanza di reperibilita del prodotto fresco, verra utilizzato un surgelato di alta qualita.
Vi preghiamo di comunicarci eventuali intolleranze o allergie alimentari per non creare alcun disagio.
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